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Stay Jemma! 

Ipanema 
 

Zutaten: 
1  Limette(n), unbehandelt  
2 TL Rohrzucker  
4 cl Maracujasaft  
Ginger Ale  
1 Handvoll Crushed Ice 

 
Limette heiß waschen, in 
Viertel schneiden, in ein 
Glas geben. Den Rohrzu-
cker darauf streuen und 
mit einem Stößel die 
Limette gut zerdrücken.  
Saft dazu und mit Gin-
ger Ale auffüllen, das 
Eis dazugeben und ein-
mal umrühren. Mit einem 
Strohhalm servieren.  

Speedy Gonzalez 
 

Zutaten: 
Eiswürfel  
2 cl  Blue Curaçao  
    Sirup alkoholfrei 
6 cl  Grapefruitsaft  
6 cl  Maracujasaft  
6 cl  Bananensaft  
 
Die Zutaten mit einigen Eiswürfeln 
in den Shaker geben und kräftig 
schütteln. Durch das Barsieb auf 
weitere Eiswürfel in ein Longdrink-
glas abseihen. Mit Trinkhalm und 
Stirrer servieren. 

Alkoholfreie Cocktails  



Sweet Lucy  
 

Zutaten: 
5 cl Sweet Lucy Bourbon 
Ginger ale oder Mineralwasser 
1-2 Spalten Satsuma o. Clementine 
Satsuma- o. Clementinenschale (Spirale) 

 
Den Bourbon in ein Long-
drinkglas auf Eiswürfel gie?en. 1-2 Satsumaspal-
ten ins Glas auspressen. Mit Ginger Ale oder 
Mineralwasser auffüllen. Eine Spirale der Satsu-
maschale hinzufügen und servieren. 

Jägerinha  
 

      Zutaten: 
  Rohrzucker 
       gestoßenes Eis  
       16 cl Bitter Lemon       
  1/2 Limette 
       4 cl Jägermeister  
 
Eine halbe Limette in ein Glas ge-
ben, stanzen und 2 Teelöffel Rohr-
zucker hinzugeben.  
Gestoßenes Eis sowie 4-6 cl Jä-
germeister hinzugeben. Gut um-
rühren, dann mit Bitter Lemon und 
gestoßenem Eis auffüllen. 

Hardenberg Giftzwerg 
 

Zutaten: 
4 cl Hardenberg       
Vodka 
2 cl Blue Curacao 
1 cl Maracujasirup 
2 cl Limettensaft 
6 cl Ananassaft 
Eiswürfel 
Cocktailkirsche 
 
Die Zutaten zusammen mit einigen 
Eiswürfeln in den Shaker geben 
und kräftig schütteln. Die Mischung 
durch das Barsieb auf weitere 
Eiswürfel in ein Longdrinkglas ab-
seihen. Eine Cocktailkirsche direkt 
in den Drink geben. Mit Trinkhalm 
servieren. 

Aphrodite 
 

Zutaten:  
5 cl Roséwein  
2 cl Triple sec (Cointreau o. Grand Marnier)  
2 cl Himbeerlikör (Crème de framboise)  
1 cl Limettensaft 
 
Die Zutaten mit Eiswürfeln in den 
Shaker geben und gut schütteln.  
In einem Martiniglas servieren. 

Alkoholfreie Cocktails  

Emma 
 

Zutaten: 
2 cl Wodka 
1 cl Cointreau 
Spritzer Midori Melon 
 
Den Cointreau und den Wodka mit 
viel Eis schüttel,, in ein Martiniglas 
gießen und den Midori so zugeben, 
dass er auf den Boden des Glases 
sinkt. 
Stark, aber fruchtig.  

Revolution 
 

Zutaten: 
2 cl Zitronensaft 
2 cl Cream of Coconut 
7 cl Maracujasaft 
8 cl Cranberrysaft 
8 cl Ananassaft 
1 cl Grand Marnier 
4 cl Pfirsichlikör 
4 cl Wodka 
 
Alle Zutaten in den Shaker geben und kräftig 
schütteln. 2 Eiswürfel dazugeben und servieren. 

Alkoholhaltige  
Cocktails  

Sweet Dreams 
 

Zutaten: 
8 cl Ananassaft 
5 cl Milch 
4 cl Erdbeersirup 
2 cl Vanillesirup 
3 cl Zitronensaft 
Eiswürfel 
 
Die Zutaten zusammen mit 
Eiswürfeln in den Shaker 
geben und gut durchschütteln. 
Anschließend in ein mit 
Eiswürfel gefülltes Cock-
tailglas abseihen und mit 
einer Erdbeere dekorieren. 


