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Zutaten ﬁr ¥4 (.7) ersonen.

4 Cier zum Bacén ca.504 Butter oaé‘r Butterscgnaé
375 ml W ileh zum Karamellisieren 1 EL Buﬂeﬁcéén wnd
1804 ekl Zucker

5 &L Zuc[e‘r 61;1,‘[2-5 EL ﬂost’nen una[Sc[LLss Jeum

p (pdc é 4 . /))amﬁ; e é . Lpuaérzucér zum Bestreuen
7 (prt’se Saé
etwas aéen’eéne ‘Zt/tronemcﬂl/e-

Z u érez’tung:

7. 6{er trennen. CS{wthf stey'[;c[/a‘gen. (c;{geﬂ[ mit Zucér, q)ant’[e;ucér, Lpr{se Saé
sowie mit etwas aéerz’e éner Zt’fronemcﬁlé verrii&en. (%zé[ unvf vél‘s (%e[/:zu—
e én. Zu etnem Sétten g%zg vermengen. 51:9(34‘166 unter cé'; L%asse z[eén.

2. udn zwel Srﬁn (pﬁnnen vé'; Butter oaér a&s Butterscénaé er&tzen.
;Dz'e L%asse ez’ngz’efen und von éién (Sez'ten éﬂ;aun aw&:cén .

3 :Den JCat’serscgnarren mit zwei(ga é& n [/e‘t'ne (Sfb'ic[c:[en rgﬂn. Butteﬁcé
cén céz‘rar:t/;}erteién, etwas Zucér c&r& ér streuen unc/‘ gf;l/ gesc[gssenem :Decé/

ézrameﬁ‘s{eren assemn.

4 %mmé 411 un&vyfvo;gewdrmten g%@m anrt’cﬁen. Lg/(z’t Lpuérzucér [e—
streuen. ;Dazu 81£ es Zweﬂc{genr&ster oaé‘r ﬂff;@mpott

S Mr mag, gmn cjeos[nen in eine Sc[ﬁsse[ eén, mit cjeum vermtfscén unJ;a, 75
L%z’nuten steén éssen, Bez’m Bacén nac[ 7—2 (W{z’nuien cge aég‘efrop]gm
jeosmen ii[f;r oé"e L%asse vertez’én.
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JCazﬁserscA;narren

v.gn(grecé’:mts ﬁr 4 persons:

4 eq3s ﬂpprox. 504 [L;ffmf;r J[ng
375 m/ m{@A 7ta %’Poon gf gttter sé;wings ant/“:(ysfa/sugar,
780 t’ne/- gmun%ur ﬁ rearame {s{ng

5 ff’/’ erys tals ugar LZ/(@A; 2-3 tés}n raisins and a dash oJ[rum
kvl g oo g fo desting

A pinch of salt

Some grated lemon rind”

Lpreparatz’on:

7. (Selbamte té eqgs . Beat f[t: eqg w{t:tes untz’/sz_,‘%,ﬂ L%zx f[e‘ wa@; to(getér wz’z,‘[
sugar, Lyanz’% sugar, saé ana[té ratec[ émon rt'nv[ ﬂvﬁaffﬁ mz%ana&é ﬂur. L%zx
L‘cy{;rm a smoof[ aéu(g[ L%[/t[(; wélbpev/;&g wéfes into fﬁ agug[ mix .

2, e[t. té &L‘ter n2 [IS éatprogf( coatec/)‘ aésés. (pour n té mixture anafcoo[ on
[ot[siv/e; untz’/@& g;own .

3 xar L‘é ‘chnarren’ into sma[l;az'eces, ust'ng fwcygré Sprz/n{[e. té dttter séwings
over té tolzJ, acg/:vome czystaﬁugar ana[carame/éze coverea/ wz’t[ a [J

4 Iﬁ out an&/;lrrange on lbre—éatec/;bétes . $ust wz’f[ lbowaére[mgar.
nServe wz’t[ wz’f[ [aé%z‘)ét‘ms or appd; compote,

s Wﬁa é‘és may p&ce fé raisins in a &w[ mix wz’t[ té rum am[ ém)e to stané{)‘r ap-
prox. 15 minutes . L%r 7—2 minutes f)][‘ aéng sprz’n[/e‘ téeq soaéc/;atfs{ns over té tolb,
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